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ACCADEMIA OLEARIA SRL 

Fruttato Medio 
Equilibrio e nitidezza, dal profilo armonico e luminoso. 

 

AGR. BIO QUATTROCIOCCHI AMERICO 
Fruttato Intenso 

Unisce forza espressiva, conferma una firma ormai riconosciuta per rigore e identità. 
 

AZIENDE AGRICOLE DI MARTINO SAS 
Fruttato Intenso 

Vigoroso e ben strutturato, tessitura sensoriale pulita e coerente. 
 

BATTA GIOVANNI 

Fruttato Medio 
Elegante, misurato, costruito su un equilibrio che non rinuncia alla personalità. 

 
CHALET DEL SOLE SOCIETÀ AGRICOLA SEMPLICE 

Fruttato Intenso 
Profilo aromatico ricco, un olio che si distingue per carattere e pulizia. 

 
COLANCESCO LAILA AZ. AGR. 

Fruttato Medio 

Fine e composto, dove delicatezza e precisione si incontrano in un equilibrio naturale. 
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COOPERATIVA OLEIFICIO POZZUOLESE 
Fruttato Medio 

Un fruttato medio armonico, espressione di un lavoro collettivo che valorizza la qualità come risultato 

condiviso. Un olio pulito, lineare, ben costruito. 
 

CORDIOLI ERMINIO 
Fruttato Medio 

Essenziale, capace di unire rigore tecnico e naturale eleganza. Un profilo che si distingue per compostezza e 
coerenza. 

 
DELLA FAZIA VITO 

Aromatizzato Agrume 

Fresco e nitido, dove la componente aromatica si integra con misura all’olio base. Un prodotto che unisce 
tecnica, sensibilità e creatività gastronomica. 

 
DOMENICO MANCA SPA 

Fruttato Leggero 
Un fruttato leggero delicato e luminoso, che interpreta la finezza con naturalezza. Un olio che privilegia la 

morbidezza senza rinunciare alla precisione. 
 

FRANTOIO OLEARIO CAPUTO IGNAZIO S.R.L. 

Fruttato Intenso 
Un fruttato intenso ricco e deciso, costruito su note verdi profonde e ben calibrate. Un olio che esprime 

identità e solidità produttiva. 
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FRANTOIO ROMANO S.R.L. 

Fruttato Medio 
Un fruttato medio armonico, definito da una tessitura sensoriale pulita e regolare. Un olio che unisce 

tradizione, tecnica e continuità. 

 
GOYA EN ESPAÑA S.A.U. 

Fruttato Medio 
Un fruttato medio pulito e strutturato, che porta in concorso una visione internazionale capace di coniugare 

rigore e qualità. 
 

OLEARIA GERACI SRL 
Fruttato Medio 

Un fruttato medio ricco e bilanciato, dove esperienza e precisione si riflettono in un profilo aromatico pieno e 

ben articolato. 
 

OLEARIUS TENAGLIA DI TENAGLIA FILOMENA 
Fruttato Leggero 

Un fruttato leggero fine e gentile, che privilegia la delicatezza e la misura. Un olio che racconta un territorio 
con tono pacato e autentico. 

 
OLEARIUS TENAGLIA DI TENAGLIA FILOMENA 

Fruttato Leggero 

Un fruttato leggero armonioso e pulito, espressione di una continuità qualitativa che merita attenzione e 

riconoscimento. 
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OLEIFICIO GAETANO COSTA 

Aromatizzato Vegetale 
Un aromatizzato vegetale fresco e ben costruito, dove la componente aromatica si integra con equilibrio 

all’olio base. Un prodotto che amplia il linguaggio sensoriale con naturalezza. 

 
PIACERE ITALIA SRL 

Fruttato Leggero 
Un fruttato leggero elegante e lineare, capace di unire piacevolezza immediata e precisione tecnica. Un olio 

che si distingue per finezza. 
 

ROMANO VINCENZO E C. SAS 
Fruttato Intenso 

Un fruttato intenso energico e armonico, che porta in degustazione una personalità decisa e ben definita. Un 

olio che conferma solidità e visione. 
 

SAKELLAROPOULOS ORGANIC FARMS 
Aromatizzato Spezie 

Un aromatizzato alle spezie complesso e raffinato, dove la componente aromatica si integra con equilibrio 
all’olio base. Un prodotto che unisce tecnica, cultura gastronomica e sensibilità mediterranea. 

 
SAKELLAROPOULOS ORGANIC FARMS 

Fruttato Medio 

Un fruttato medio ricco e ben articolato, capace di raccontare un’identità mediterranea profonda e 

riconoscibile. 
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SOCIETÀ AGRICOLA DI GIACOMO SANDRO & C. S.S. 

Fruttato Medio 
Un fruttato medio equilibrato e luminoso, che riflette cura, precisione e una visione produttiva coerente. 

 

SOFI S.A.S. DI SACCO SONIA E C. 
Fruttato Medio 

Un fruttato medio fine e armonioso, dove sensibilità e rigore tecnico si incontrano in un profilo pulito e 

piacevole. 
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